
セミナー詳細

《各界のプロフェッショナルが教えます！繁盛店づくりのコツ！！》

販促・内装・厨房…様々な角度から、繁盛店づくり、そして、生き残る飲食店になる為のコツをお伝えします。

11月8日・22日・12月13日・20日の4日間で、あなたのお店が変わります！

開催日時 2008年12月20日（土）　14:00～17:30（同時開催：機器展示会）

会費 無料

会場 ㈱ABC店舗　セミナールーム

東京都港区芝大門2-1-17　朝川ビル3F

TEL：03-5404-4851

交通 JR浜松町駅　北口　徒歩4分　　　都営浅草線大門駅　A6出口　徒歩2分

定員 25名

主催 ㈱テンポスバスターズ　テンポス情報館

お問い合わせ TEL：03-5714-1493（コンナニイイヨ　インショクサポート）

セミナー内容 【第1部】

◆実践的資金作りの基本－公的融資を受けるには？そして、繁盛店の素となる店舗づくりとは？

　●新規開業の方にとって、最大の知恵の絞りどころは「融資の計画・事業計画書作り」です。

　　実践的資金作りの基本・公的融資の方法など、初めてだから学ぶ！「経営の基本」を教えます。

　　開業資金が確保できれば、いよいよ店舗作りです。

　　店舗作りに必要な「繁盛の素」を学びます。

　　演出・仕掛け・マーケティング理論など、開業前に身に付ける経営者の基本も学べます。

【同時開催：オドロキの機器展示会】

◆必ず、見つかります。あなたのお店に必要な武器。

　●「ウチの店には必要ない」「ウチはいらない」「そんなものあったって…」

　　確かにそうかも知れません。

　　でも、一度、よく見て触って実感してみませんか？

　　ひょっとしたらひょっとして、あなたのお店にあったら、もの凄く強力な武器になるかも知れません。

　　判断は、それからでも遅くはない筈です。

　　体感コーナーでお待ちしてます。

◆講師紹介◆

　■株式会社ハマケン　　店舗プロデューサー　堀　秀夫氏

　　金沢美術工芸大学（工業デザイン）卒業。

　　商品企画デザイナーとして弱電メーカーで活動後、インテリア事業部を設立。

　　ブラック&シルバーの色調で生活空間を提案。動画精子がシステムによる集客をテーマにテーマパーク～

　　都市博覧会に参画。

　　商業空間における集客をテーマに、スーパー・デパート・飲食店の経営コンサルタントとして活躍しながら、

　　特に現在は、飲食店の操業プロデュースに力を入れている。


